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Kotanyi Grill Pop-up prasentiert
Inspiration vom Rost beim MQ "

Grillen mitten in der Stadt: Beim Kotanyi Grill Pop-up vor dem Haupteingang des
Museumsquartiers (MQ) am 9. und 10. Juni 2023 kdnnen Grillbegeisterte entdecken, wie
einfach, vielfdltig und spannend die Zubereitung am heillen Rost mit besten Zutaten und
wenig Equipment sein kann. Beim hippen Pop-up Container sorgen eine Chill-out Area und
ein abwechslungsreiches Programm mit (TV-)Kochin Alexandra Palla fiir urbanes Grillflair
und sommerliche BBQ Inspiration: Dabei konnen Besucher*innen liber zwei Tage hinweg
direkt verkosten und dabei die Kotanyi Grillgewiirzvielfalt und ihre einfachen
Anwendungsmoglichkeiten kennenlernen.

,Osterreich ist eine grillbegeisterte Nation und Grillen fiir immerhin 90 % der
Osterreicher*innen eine unverzichtbare Sommer-Tradition mit wachsender
Experimentierfreude. Und das geht natiirlich auch in der Stadt: Beim Kotdnyi Grill Pop-up
wollen wir zeigen, wie Fleisch, Seafood oder Gemlise mit unseren Grill-Gewdiirzmischungen im
Handumdrehen zu Grillerlebnissen werden und dass es bei grofiartigen Zutaten gar keine
komplizierte Grill-Ausstattung braucht, um Freunde und Familie zu begeistern”, so Dominik
Mattes, Director Marketing & Innovation, vom 6sterreichischen Gewlirzmarktfiihrer Kotanyi.
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Ich grill, was ich will

Grillen ist ndmlich langst mehr als ,nur” Wirstel & Co. — immerhin hat sich Gemiise neben
klassischen Grillzutaten zur Nummer 1 am flexitarischen Rost entwickelt, ist Grillkdse von
Osterreichs Grilltellern nicht mehr wegzudenken und Abwechslung beim Wiirzen ein Muss.
Genau diese Vielseitigkeit wollen die Wiener Kochin, Foodbloggerin und Autorin Alexandra
Palla und das Profi-Grill-Team beim Kotanyi Grill Pop-up zeigen: Neue Grillideen und
praktische Tipps zum Wiirzen und Marinieren sollen dabei richtig Lust auf das Experimentieren
am heimischen Grill machen. Neben den Grill-Verkostungen stehen auch diverse Spiele sowie
ein Meet & Greet mit geladenen Foodblogger*innen wie Thoms Kiichenblock, Rita Baeckt
und die Nascherei am Programm.

Event-Tipp: Das Kotanyi Grill Pop-up im Uberblick

Wann: 9. & 10. Juni 2023, 12 bis 20 Uhr
Wo: Museumsquartier Wien (vor dem Haupteingang)

Sommerliche BBQ Inspiration mit urbanem Grillflair beim Kotanyi Pop-up-Container am Platz vor dem
MQ mit Chill-out Area, Grill-Kostproben, Gewinnspielen und abwechslungsreichem Programm mit
(TV-)Kdchin Alexandra Palla und heimischen Foodblogger*innen (15-18 Uhr).

Der Eintritt ist frei!

Grillen mit Kotanyi: 100 % natiirlich — echt im Geschmack

Das Kotdanyi GRILL Sortiment, das beim Kotanyi Grill Pop-up zum Einsatz kommt, umfasst raffinierte
Gewilrzmischungen — darunter Klassiker wie Kotanyi GRILL Gemiise oder Kotanyi GRILL Geflugel, aber
auch Trendvarianten wie Kotanyi GRILL Smoked oder Kotanyi GRILL Magic Dust. Sie alle sind einfach
in der Anwendung — natirlich ohne Zusatz von Geschmacksverstarkern, Konservierungsstoffen und
Farbstoffen.

www.kotanyi.at

*Quelle: Kotanyi Grillstudie, Mai 2022: Online-Befragung reprasentativ fir die 6sterreichische Bevélkerung (15-
59 Jahre), n =524
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Rezept: Grillgemise aus dem Frittierkorb

Gemiise zu grillen ist manchmal gar nicht so einfach. Man kann sich die Arbeit aber erleichtern, wenn
man einen Frittierkorb verwendet. Darin wird das kleingeschnittene Gemise einfach (iber dem Feuer
oder dem Rost geschwenkt — das bringt Farbe auf den Grill und nichts bleibt kleben.

Grillgemiise aus dem Frittierkorb

Zutaten fiir 6 Portionen Zubereitung:

2 Stk. Zucchini Das Olivendl mit der Grill Gemiise Gewilirzmischung
2 Stk. Paprika, rot in einer Schale mischen. Die Melanzani der Lange

2 Stk. Paprika, gelb nach in ca. 1 cm breite Scheiben schneiden und

2 Stk. Melanzani einsalzen. Nach ca. 15 Minuten mit einer

15 Stk. Tomaten, getrocknet Kichenrolle abtupfen und in Wiirfel scheiden. Das
1 Stk. Zwiebel, rot restliche Gemise ebenso in mundgerechte Stiicke
5 EL Olivendl schneiden. Das geschnittene Gemdise in eine

2 EL Grill Gemiise Zubereitung Schissel mit Deckel oder einen verschlieBbaren

Plastikbeutel geben und die Gewiirzmischung
daruber gieRen und shaken. Dann das Gemiise in
den Frittierkorb leeren, auf den Grill stellen und
darauf achten, dass der Korb nicht zu voll ist, damit
das Gemise ausreichend Hitze abbekommt.

Link zum Rezept: Grillgemiise aus dem Frittierkorb Bildmaterial: siehe Bildbogen

Bildmaterial zum Download
Zum Download von Bildmaterial in druckfahiger Auflosung klicken Sie bitte auf die blauen Links unter
den Bildern. Bitte beachten Sie die angegebenen Fotocredits.

L/

Bilddownload: Grillen leicht gemachtAmit der Vielfalt Bilddownload: Bunt, bunter, geschmackvoll — mit

an Kotanyi-Gewlirzen den richtigen Gewiirzen (am Bild: Grillgemiise im
Copyright: ©Kotanyi GmbH Frittierkorb)

Copyright: ©Kotanyi GmbH
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Bilddownload: Ich grill, was ich will! Und das snd Bilddownload: Ich grill was ich will! Und d.és‘ ist

Gemiise, Fisch und Meeresfriichte (am Bild: Huhn, Schwein oder Rind.
Grillgemuse im Fritterkorb) Copyright: ©Kotdnyi GmbH

Copyright: ©Kotanyi GmbH
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Bilddownload: Grillvielfalt bei Kotdnyi
Copyright: ©Kotanyi GmbH

POP-UP
9. & 10. Juni, 12.00 - 20. 00 Uhr

Haupteingang Museumsquamer, Wien

BBQ Tasting / Chill-Out Area / Glicksrad / Foodblogger!nnen Meet & Greet

Nie waren Grillrezepte geschmacklich vielfaltiger als sie es heute sind — davon konnen sich Grillbegeisterte
am 9. und 10. Juni 2023 beim Kotanyi Grill Pop-up vor dem Haupteingang des Museumsquartier Giberzeugen.
Bilddownload: Kotanyi Grill Pop-Up

Copyright: ©Kotanyi GmbH
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Nie waren Grillrezepte geschmacklich vielfaltiger als sie es heute sind — davon kdnnen sich Grillbegeisterte
am 9. und 10. Juni 2023 beim Kotanyi Grill Pop-up vor dem Haupteingang des Museumsquartier Giberzeugen.
Bilddownload: Kotanyi Grill Pop-Up

Copyright: ©Kotanyi GmbH

Uber Kotanyi

1881 von Janos Kotanyi im ungarischen Szeged gegriindet, zahlt Kotdnyi heute zu den traditions- und
erfolgreichsten Familienunternehmen Osterreichs und beschiftigt mit Sitz in  Wolkersdorf im
niederdsterreichischen Weinviertel rund 600 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. Der Name Kotdnyi steht seit
Uber 140 Jahren fir edle Gewiirze in hochster Qualitat: Alle Rohstoffe durchlaufen strenge Qualitatskontrollen,
bevor sie in der hauseigenen Produktion in Wolkersdorf weiterverarbeitet werden. Weitere Informationen auf
www.kotanyi.com.
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